


本みりん製造 スケジュール
製造日程を決めておりますため、下記の期日をお守りください。

仕込みを始めてから約4ヶ月で完成となります。

お米・書類到着日
①納品書（お米の種類・産地・品種・ブランド名・等級・年度産・数量記載）
②栽培履歴書 ※無い場合はご相談ください
③残留農薬に関する調査書
④ラベル（弊社委託先以外で作成された場合）
⑤酒類小売業免許取得の方は、写しの提出をお願いいたします。

年 月 日
※上記の日付に弊社に届くようご手配をお願いします。

本みりん 完成予定日
年 月末

九重味淋株式会社
〒456-0018　愛知県名古屋市熱田区新尾頭橋２丁目2-32
［TEL］(052)671-8991
［HP］https://kokonoe.co.jp/original_honmirin

お問い合わせ

九重味淋株式会社 研究管理課 宛
〒447-8603 
愛知県碧南市浜寺町2-11
TEL：0566-41-0708

お米・書類
納品先

・お米は水分含有率が約13.0%～14.9%、精米歩合が約87%
・精米後の白米で、量は米袋の除いた状態でお計りください。
・お米は1袋25kg迄でお願いいたします。

お米に
ついて

書類に
ついて

※九重味淋 営業担当 記載欄

※九重味淋 営業担当 記載欄




